
Menus du 18 au 22 mars 

LUNDI 18 

Taboulé 

Flan de courgettes à 
l’emmental et aux 

œufs 

Fruits 

MARDI 19 

Moussaka 

Fromage  

Liégeois chocolat 

JEUDI 21 

Haricots verts en 
salade 

Sauté de veau 
marengo 

Pâtes 

VENDREDI 22 

Colin piperade 

Blé 

Yaourt nature sucré 

Choux vanille maison 

Nos plats sont élaborés à base de produits majoritairement  

bio et locaux, (sous réserve d’approvisionnement) 


