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Carottes rapées (11)
Saucisses (4) viande fermiére locale
Lentilles (4)
Fromage (6)
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: Célerie remoulade (11) :
I Steack haché viande fermiere locale I
: Frites |
\ Compote de poires I
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I Choux fleur vinaigrette (11) I
I Gratin raviolé (6,8,4) T
I Yaourt nature T
I Fruit I
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(x) La liste des 14 allergenes a déclaration
obligatoire est consultable sur le site internet
saint-romans.fr a la page des menus, et
affichée avec les menus imprimeés.
Bio—durable—local
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Mercredi Pique-nique
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Créche : Salade Haricots verts (11)

Escalope de Dinde aux Herbes

viande fermiere locale (6)
Pates au beurre (6,4)
Saint-Moret (6)

Banane

Vendredi
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Salade verte (11)
Poisson meuniére citron
Riz safrané
Dessert Maison (4,6,8)
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Nos menus sont élaborés a base de
produits locaux et de produits bios
Toutes les viandes sont d’origine
Francaise - Menus susceptibles de
modification selon approvisionnement.
Fromages et Laitages sont fabriqués
au lait pasteurisé




