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Lundi 18 Mai Mardi 19 Mai

Tomate — Mozzarella (6) Salade verte (11)

Quenelle financiére : Sauté de poulet a la moutarde (6.11)
Champignons jambon viande francaise

(4.6) viande francaise- Torsettes aux gruyeére (4.6)
Compote Fruits
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Mercredi 20 Mai

Carotte rapée(11)

Gratin ravioles / courgette
(4.6)

Fruits

.
N

Jeudi 21 Mai Vendredi 22 Mai
Salade haricots verts n‘oubliez pas les paroles
Poisson pané ( 9.4.8) Salade verte (11)
Riz Paélla (3.9)
Ptits Louis (6) Banane
\_ I\ Y

Nos mets sont cuisinés sur place par le Chef Fabrice et sa Seconde Léa, qui élaborent les
menus a base de produits de préférence locaux et bio, les viandes sont majoritairement
d’origine Francaise, voire fermiéres, locales.

Ces menus peuvent étre susceptibles de modification selon approvisionnements.
Fromages et laitages sont fabriqués au lait pasteurisé.

Liste des 14 allergénes a déclaration obligatoire est consultable sur le site saint-romans.fr,

et a c6té des menus affichés. BIO—DURABLE—LOCAL




