+a” LeRestodes
FA e Plits Soumands
T Menus du 15 au 19 décembre

Bonnes vacances rendez-vous
en 2026 |

Lundi 15

Macédoine de légumes (11)
Oeuf dur (8)

Gratin de Pates Gruyere (6,4,8)
Poire

Mardi 16 * Repas de
NOEL

(choix des enfants !)
Hamburger-frites (4,12)
Blche glacée Vanille-
Framboise (6,8)

Mercredi 17

Salade verte (11)

Quiche lorraine maison (4,6,8)
Saint-Moret (6)

Compote

Jeudi 18
Taboulé (4)

Vendredi 19 .
Sandwich (6,4,9) 74

Haricots verts (6) Chios ‘*"‘Il
Poisson pané (9,4) P
Creme caramel

Mandarine

Nos mets sont cuisinés sur place par le Chef Fabrice et sa Seconde Léa, qui élaborent les
menus a base de produits de préférence locaux et bio, toutes les viandes sont d’origine
Francaise, voire fermieres, locales.

Ces menus peuvent étre susceptibles de modification selon approvisionnements.
Fromages et laitages sont fabriqués au lait pasteurisé.

Liste des 14 allergénes a déclaration obligatoire est consultable sur le site saint-romans.fr,
et a coté des menus affichés. BIO—DURABLE—LOCAL




